Ecol

Perceva

Entrée

Plat Chaud

Végétarien

Dessert

Menu bio, frais et de saison préparé avec soin a 1'école
du 2 au 6 février

Mercredi

Vendredi

Lentilles beluga Endives Radis rapé Tartines grillées ??UP e de
égumes
Gale.ttes de . Boeuf Patgs aux Emincé de .
sarrasin garnies . haricots, : Poisson,
bourguignon, . . volaille, patate
(fromage- T épinards a la boulgour
, jardiniere A douce
légumes) creme
Eufs Gratin de Pois-chiches,
légumes curry de légumes
Crepes au Flan a la vanille  Yaourt sucré Clémentine Fruit
chocolat

L'élaboration des plats est réalisée sur place par U'équipe cuisine a partir de produits biologiques, frais et de saison.

La liste des allergenes contenus dans les plats du jour est affichée sur la porte de la cuisine .



